Fact-Sheet

Trippolts Zum Bären

Adresse:

Hauptplatz 7
9462 Bad St. Leonhard/Kärnten



Tel. und Fax (0 43 50) 22 57


Mobil (0664) 44 55 288



Internet: www.zumbaeren.at 

e-mail:
     josef.trippolt@zumbaeren.at 
                  office@zumbaeren.at
Öffnungszeiten:
Trippolts Mittagstisch: Di-Fr, 11-14 Uhr


Restaurant-Küche: Di-Sa, 18-21 Uhr, Sa auch 11-14 Uhr
Reservierungen erbeten

Ruhetage:
Sonntag, Montag, Feiertage variabel

Betriebsferien:
Variabel

Lage:
Direkt am Hauptplatz des romantischen, kleinen Lavanttaler Städtchens Bad St. Leonhard, zehn Minuten von der Autobahn-Abfahrt A2 entfernt

Parkplätze:
Direkt vor dem Restaurant

Ambiente:
– Drei verschiedene Gastzimmer (Toskana-Salon, Speisezimmer,  Esszimmer) in einem nostalgischen, 600 Jahre alten Bürgerhaus plus idyllischen Hof
– Trippolts Mittagstisch in der Weinbotschaft im legeren Ambiente

Sitzplätze:
60 Plätze, je Raum 20 Sitzplätze

Küchenchef:
Josef Trippolt junior

Küchenlinie:
Von den Alpen und der Adria: verfeinerte, regionale Küche

Menüs:
Wechseln ständig nach Angebot und Saison

Weinangebot:
Weinsortiment mit ca. 100 Sorten, Schnäpse

Bezahlung:
Wir freuen uns über Ihre Barzahlung. Im Haus nebenan befindet sich ein Bankomat. Am Hauptplatz von Bad St. Leonhard gibt es gleich drei Banken.

Besonderheit:
Wir sind seit dem Jahre 2003 ein absolutes Nichtraucherlokal

Auszeichnungen:
1989: 1 Haube - Gault Millau 





1995: 2 Hauben - Gault Millau
1999: Publikationspreis für die Gourmilleniums-Kreation der österreichischen Tageszeitung „Der Standard“
2000: Typisch österreichische Küche (Gault Millau/Brau Union)
Wir sind im Kochbuch „Festtagsmenüs der Haubenköche“, herausgegeben von der  Tageszeitung „Der Standard“ und „Gault Millau“, vertreten.  
2000: Weinwirt des Jahres 2000 (Klaus Egle/Christoph Wagner)
2001: Schärdinger Käse Affineur (Gault Millau/Schärdinger)
2001: 3 Hauben - Gault Millau
2002: Trophee Gourmet für kreative Küche Österreichs (À la Carte)




2003: Auszeichnung „Köche des Jahres 2003“ für Josef und Josef   
                                        Trippolt von Gault Millau

2004: Silberne Ehrennadel der Wirtschaft Kärntens (als Leitbetrieb). In Anerkennung der Verdienste des Kärntner Gastgewerbes
2006: Landessieger Kärnten in der Kategorie Restaurant bei der Gala der Gastlichkeit
2008: Ehrenmedaille in Gold vom Land Kärnten zum 60er: Josef Trippolt Senior
2009: Verleihung des „Kärnten Tourismus Award“ an Trippolt’s Zum Bären Das erste Mal wurde der Preis auch in der Kategorie „Restaurant“ vergeben.
2010: Verleihung der „Goldenen Kaffeebohne“ für besondere Kaffeekultur von Jacobs und Gault Millau
2010: Verleihung der „Bierkrone“ der Brauunion
Derzeit halten wir bei drei Hauben und einem Michelin-Stern

Presserückfragen, Pressefotos: 
Mag. Silvia Trippolt-Maderbacher

Tel. (0664) 39 99 708

silvia.trippolt@zumbaeren.at 

www.zumbaeren.at 
